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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
SEMAINE DU 24 AU 30 AVRIL 2017
Vendredi | " Dimanche |

Betteraves vinaigrette

Feuilleté au fromage

Mortadelle

Terrine de lapin et cornichons

Réti de dinde a I'estragon

Moules

Joue de beeuf

Emincé de porc a
I'ancienne

Poisson du jour

Boudin noir

Roti de veau Orloff

Pommes boulangéres

Frites

Courgettes

Lentilles aux oignons

Riz aux petits [égumes

Purée

Semoule / Tomate rotie

Plateau de fromages
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Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Mousse cappuccino

Paris Brest

Pruneaux au sirop

Clafoutis

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Tarte fine a la piperade

Gratin de poisson aux

Penne au poulet sauce

Omelette aux fines
herbes

Poireaux gratinés au jambon A Moussaka Pates au thon
légumes pesto
Petits pois a la
francaise
Riz au lait Abricot au sirop Compote Créme dessert café Entremets praliné

La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




