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. . Concombre fagon Salade de cceurs de Mousse de foie et . .
Melon jaune au porto Saucisson sec . . . Taboulé Asperges sauce mousseline
tsatsiki palmiers cornichons
Jambo.n.fagon Filet de colin a la bordelaise Hachis parmentier Poisson du jour Paupiette de Yeau Réti de beeuf aux échalotes
Chablisienne sauce au poivre

o Paélla
L . S .
= Frites Carottes Fenouil braisé Haricots verts Pommes fondantes
-
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g Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Tarte maison aux fraises Corbeille de fruits lle flottante Salade de fruits Crumble aux pommes Corbeille de fruits Péche melba glacée

Corbeille de fruits
Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison
Croque monsieur Maison Jambon blanc Museau vinaigrette
Jardiniere de légumes, Flan chévre épinards '('ira.tm 'de celen.a Carbonara de la mer
aux lardons I'émincé de volaille
Salade verte Pomme§ au four créme Salade verte
ciboulette
Compote Entremets pistache Corbeille de fruits Gateau de semoule Cocktalls;::z;rutls au Yaourt aux fruits Corbeille de fruits
La viande de beeuf est de catégorie race a viande j e @‘%
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Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




