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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
SEMAINE DU 03 AU 09 AVRIL 2017

Salami et cornichons

Salade de pates au
surimi

Champignons a la
grecque

lardons

Tripes au vin blanc

Filet de lieu sauce crustacés

terre

Purée de pommes de

Jardiniére de légumes

Choucroute garnie

Roti de beeuf sauce au
poivre

Poisson du jour

Sauté de dinde au
curry

Gigot d'agneau a I'ail

Frites

Pommes vapeur et
épinards

Semoule

Gratin dauphinois / Tomates
roties
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Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Créme vanille

Banane cuite au
caramel

Mousse a la framboise

Baba au rhum

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Poisson pané/citron

Croissant au jambon

Tomates farcies

Tarte aux poireaux, emmental

Gratin de choux fleur et et lardons
Clafoutis chévre épinards pommes de terre a Endives flamandes
I'émincé de volaille
Courgettes a I'ail Riz
Fromage blanc biscuité Entremets pistache Yaourt aux fruits Compote

La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




