n:wrest RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
restauration SEMAINE DU 11 AU 17 SEPTEMBRE 2017

Salade de !er'Itllle.s ala Cervelas vinaigrette Betteraves vinaigrette Terrine de lapin
moutarde a I'ancienne
Normandin de veau Filet de merlan sauce . Crépinette de porc sauce Coéte de porc . " .
. . . Beeuf bourguignon . - Pintade rétie au miel
sauce fromagére dieppoise vin blanc charcutiére
o Brandade de poissons
L Printaniére de légumes Fondue de p oireaux ala Carottes Frites Purée de pois cassés Pommes noisette / Tomate
=z créme provengale
-
Ll
=
LLI Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages
(@]
lle flottante au caramel Entremets pistache Glace Compote Gateau basque
Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison Potage maison
Filet de hareng Fromage de téte Cassolette de poisson Lasagnes CEufs durs sauce aurore Pizza maison
Hachis de potiron au
beeuf
Pommes a I'huile Riz Endives braisées
R Apr i . Pomme au four au sucre Fromage blanc .
Créme pétissiére aux abricots - Mousse au chocolat . Pruneaux au sirop
vanillée aromatisé
La viande de beeuf est de catégorie race a viande j&“ ’ﬂ%
Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge L/ R -

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




