n:wrest RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
“restaurationSEMAINE DU 09 AU 15 OCTOBRE 2017 : SEMAINE DU GOUT - LES HERBES AROMATIQUES
™ Vendredi | = Dimanche |
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Salade de lentilles au
persil frais

Rillette de thon a
I'estragon

Friand a la viande

Salade de foies de volaille

Sauté de porc a I'ananas
et coriandre

Filet de poisson aux
crevettes persillées

Riz / Tomate provengale

Nouilles sautées a la cive

Pot au feu

Poulet au citron et a la
menthe

Pavé de saumon a
I'aneth

Boudin noir aux
pommes

Gigot d'agneau a I'ail

Pommes sautées

Ratatouille

Pomme de terre au
romarin

Haricots verts persillés

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Créme brulée au romarin

Compote de pomme
abricots au thym

Péches au sirop

lle Flottante au caramel

Chou a la créeme

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

R6ti de dinde CEuf pochés gratinées Jambon blanc Chou farci Filet de maquereau Salade Franc-Comtoise
CEuf florentine et (Pommes de terre, tomates,
crolitons saucisse fumée, comté,
i . . L . lardons, oignons)
Taboulé Purée de légumes Salsifis au jus

Mirabelles au sirop

Mousse au citron

Oeufs au lait et biscuit
sec

Compote de fruits

Fromage blanc a la créme de
marrons

La viande de beeuf est de catégorie race a viande 3,@ {m
Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge (V| Yt

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




