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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
SEMAINE DU 16 AU 22 OCTOBRE 2017

CEuf mimosa

Filet de sardine

Rillettes et cornichons

Asperges sauce mousseline

Cuisse de poulet au
poivre

Endives braisées

Aioli de poissons gratinés

Poitrine de veau farcie

Sauté de dinde marengo

Poisson du jour

Téte de veau sauce
gribiche

Daube de sanglier

Petits pois / Carottes

Haricots verts

Riz

Frites

Courgettes sautées a I'ail

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Mousse cappuccino

Fromage blanc a la
confiture

Banane au four

Bavarois

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Pomme de terre en robe
des champs et jambon
blanc

Cannellonis gratinés

Flan aux légumes

Gratin de coquillettes au
jambon

Tarte aux oignons

Epinards aux dés de
volaille

Filet de hareng

Pommes a I'huile

Yaourt aromatisé

Compote

Riz au lait

Créme dessert chocolat

Poire aux épices

Entremets vanille

La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




