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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
SEMAINE DU 23 AU 29 OCTOBRE 2017

Betteraves mimosa

Salade de lentilles aux

oignons

Cervelas vinaigrette

Macédoine de légumes

Normandin de veau
sauce échalotes

Filet de colin sauce citronnée

Joue de beeuf

Chipolatas

Aile de raie aux capres

Longe de porc rétie
fagon orloff

Canette rétie a I'orange

Printaniére de légumes

Fondue de poireaux

Gratin de blettes

Purée de carottes

Riz

Pommes boulangéres

Navets glacés

Plateau de fromages
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Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

lle flottante au caramel

Yaourt aux fruits

Paris-Brest

Compote

Tarte au citron meringuée

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Jambon de dinde

Fromage de téte

Feuilleté au saumon

Lasagnes

CEufs durs sauce aurore

Haricots verts

Epinards

Hachis de potiron au
beeuf

Pizza maison

Créme pétissiére aux abricots

Pomme au four

Mousse chocolat noir

Fromage blanc
arématisé

Péche au sirop

La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




