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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
SEMAINE DU 30 AU 05 NOVEMBRE 2017

1ER NOVEMBRE

Macédoine de légumes

Filet de maquereau

Saucisson a l'ail

Salade aux crevettes

Rognons de beeuf sauce
bercy

Pavé de saumon grillé

Emincé de dinde aux
champignons

Moules

Potée aux choux

Pommes vapeur

Flan de potiron

Brocolis

Frites

Poulet aux légumes
frais

R6ti de veau

Purée de céleri
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Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Plateau de fromages

Compote

Liégeois café

Clafoutis

Poire belle Héléne

Tarte au chocolat

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

Potage maison

fruits rouges

litchis

, . Omelette aux herbes Tarte flambée maison Tartiflette Surimi
P L césar (iceberg, poulet i

Gratin méditérranéen a , Pommes de terre sautées

e pané, tomates, parmesan, . .

I'égréné de beeuf . ail et persil aux lardons

croutons, sauce césar) L )
Macédoine de légumes
mayonnaise

Faisselle au coulis de Cocktail de fruits au sirop Yaourt aux fruits Pot de créme framboise Compote

La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.




