
LUNDI MIDI LUNDI SOIR

Salade de tomates vinaigrette Potage maison

Poulet chasseur Chou farci
Polenta crémeuse Salade verte

Plateau de fromages et laitages Crème chocolat

Fruit de saison
Apéritif

MARDI MIDI : 8 mai MARDI SOIR

Aspic de légumes Soupe à l'oignon

Vol aux vents de fruits de mer
Riz créole

Plateau de fromages et laitages Compotée de fruits

Tarte tatin

MERCREDI MIDI MERCREDI SOIR

Tarte aux fromages Potage maison

Sauté de porc aux olives

Courgettes braisées

Plateau de fromages et laitages Gâteau de riz

Fruit de saison
Apéritif

JEUDI MIDI : Ascension JEUDI SOIR

Salade d'haricots verts à l'ail Potage maison

Navarin d'agneau

Flageolets

Plateau de fromages et laitages Flan à la pistache

Salade de fruits de saison

VENDREDI MIDI VENDREDI SOIR

Concombre sauce au yaourt Potage maison

Poisson du jour
Céleri braisé

Plateau de fromages et laitages Cocktail de fruits

Panna cotta au caramel

SAMEDI MIDI SAMEDI SOIR

Courgettes râpées Potage maison

Mix grill Jambon blanc 
Petits pois Purée de pommes de terre

Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Poire au vin
Apéritif

DIMANCHE MIDI DIMANCHE SOIR
Panaché de salade, et son toast de 

tapenade
Potage maison

Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Choux Chantilly
La viande de bœuf est de catégorie race à viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements ou autres évènements 

RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
 Du lundi 07 au dimanche 13 mai 2018

Côte de blettes gratinées à 

l'emincé de dinde

Œufs à la florentine

Paëlla Garnie

Carottes à la paysanne (carottes, 

jambon, lard)

Quiche au fromage et salade verte

Assortiment de charcuteries et sa 

salade de tomates fêta


