
LUNDI MIDI LUNDI SOIR

Céleri frais rémoulade Potage maison

Emincé de veau au jus corsé Tarte méditéranéenne
Tortis Salade verte

Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Fromage blanc crème de marrons

MARDI MIDI MARDI SOIR

Salade de haricots verts Potage maison

Poisson du jour

Semoule

Plateau de fromages et laitages Biscuit roulé à la confiture maison

Salade de fruits frais

MERCREDI MIDI MERCREDI SOIR
Guacamole et tortilla Potage maison

Joue de bœuf aux olives

Courgettes sautées

Plateau de fromages et laitages Pruneaux au vin aux épices

Fruit de saison

JEUDI MIDI JEUDI SOIR

Pastèque Soupe à l'oignon

Echine de porc aux herbes de 

Provence

Poêlée de légumes

Plateau de fromages et laitages Banane

Gâteau au yaourt

VENDREDI MIDI VENDREDI SOIR

Salade verte aux croûtons Potage maison

Cabillaud au citron
Purée de pois cassés / Tomates 

provençales
Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Fruit de saison

SAMEDI MIDI SAMEDI SOIR

Salade de tomates au basilic Potage maison

Plateau de fromages et laitages Crème aux œufs 

Sorbet

Apéritif

DIMANCHE MIDI DIMANCHE SOIR

Salade composée du Chef Potage maison

Rôti de bœuf Croque monsieur maison 
Poêlée de haricots verts et 

champignons à la crème
Salade verte

Plateau de fromages et laitages Riz au lait

Tarte aux Fraises
La viande de bœuf est de catégorie race à viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements ou autres évènements 

RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
 Du lundi 28 mai au dimanche 03 juin 2018

 Salade Caesar (iceberg, tomates, 

croûtons, volaille panée, 

parmigiano regiano, sauce Ceasar)

Gratin de blettes au jambon

Quiche Lorraine et salade verte

Chili con carne et son riz

Tomate farcie et sa timballe de riz

Jambon à la russe et assortiment 

de crudités


