
LUNDI MIDI LUNDI SOIR

Melon Potage maison

Sauté de dinde à l'ancienne 

Julienne de légumes suées au beurre 

Plateau de fromages et laitages Poire Amandine

Clafoutis aux cerises

MARDI MIDI MARDI SOIR

Carottes râpées au citron Potage maison

Poisson du jour

Purée de pois cassés 

Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Petit pot de glace

MERCREDI MIDI MERCREDI SOIR

Allumette au fromage Potage maison

Escalope de porc charcutière

Ratatouille fraîche 

Plateau de fromages et laitages Compote pommes fraises

Fruit de saison

JEUDI MIDI JEUDI SOIR

Salade verte Potage maison

Duo de saucisses / merguez Poisson pané

Salade piémontaise Petits pois aux lardons

Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Coupe de glace

VENDREDI MIDI VENDREDI SOIR

Toast rillette de thon Potage maison

Mousseline de poisson maison et 

crème d'échalotes
Epinards hachés à la crème

Plateau de fromages et laitages Gaufre au sucre

Fruit de saison

Apéritif

SAMEDI MIDI FETE NATIONALE SAMEDI SOIR FETE NATIONALE

Salade d'avocat sauce cocktail Potage maison

Rôti de boeuf sauce du chef

Tagliatelles / Tomate provençale

Plateau de fromages et laitages Liégeois au chocolat

Salade de fruits frais à la menthe

Apéritif

DIMANCHE MIDI DIMANCHE SOIR

Taboulé aux raisins secs Potage maison

Lapin au thym

Gratin dauphinois

Plateau de fromages et laitages Fruit de saison

Bavarois aux framboises maison

La viande de bœuf est de catégorie race à viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des approvisionnements ou autres évènements 

RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
 Du Lundi 09 au dimanche 15 Juillet 2018

Œufs brouillés et pomme de terre

Raviolis au bœuf gratinés à 

l'emmental

Grande salade césar

Pissaladière et salade verte

Courgette farcie et sa timballe de riz

Assiette Anglaise et crudités


