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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
Du Lundi 23 au dimanche 29 Juillet 2018

LUNDI MIDI
Terrine de campagne et cornichons
Boulettes d'agneau
Polenta
Plateau de fromages et laitages
Fruit de saison

MARDI MIDI
Salade de tomates aux échalotes
Poisson du jour
Tortis
Plateau de fromages et laitages
Sorbet

MERCREDI MIDI
Gougeére
Sauté de porc a la diable
Haricots verts
Plateau de fromages et laitages
Mousse de fraises chantilly

Carottes rapées aux raisins secs
Poulet Basquaise
Pommes vapeur

Plateau de fromages et laitages

Ile flottante

VENDREDI MIDI
Salade de mais au thon
Moules au curry
Frites
Plateau de fromages et laitages
Péche Melba

Tomate Mozzarella
Fricassée de dinde au cidre
Semoule fine
Plateau de fromages et laitages
Crumble aux pommes
Apéritif

Radis beurre
Sauté d'agneau et ses petits légumes

Plateau de fromages et laitages

Tarte aux abricots
La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Potage maison

Pizza du chef et crudités

Poire au vin

MARDI SOIR

Potage maison
Omelette a la ciboulette
Petits pois
Créme brilée

MERCREDI SOIR

Potage maison
Quenelles sauce Aurore
Purée de pois cassés
Compote de fruits

Potage maison
Salade fromagére (Salade, tomates,
variétés de fromage)
Fromage blanc coulis de fruits rouges

VENDREDI SOIR

Potage maison

Gratin de macaronis maison et jambon
blanc

Pruneaux au sirop

SAMEDI SOIR
Potage maison

Aubergines farcies

Créme dessert vanille

DIMANCHE SOIR
Soupe a l'oignon
Salade de museau, pommes de terre
et cornichons

Fruit de saison
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Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge tjvmbv @;@
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements




