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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
Du Lundi 17 au dimanche 23 février 2020 :

LUNDI MIDI
Buffet anti-gaspillage

Crépinette de porc

Lentilles
Plateau de fromages et laitages
Entremets pistache
Apéritif
MARDI MIDI
Salade d'endives au bleu / Taboulé / CEuf dur
mayonnaise

Choucroute de la mer

Plateau de fromages et laitages
Fruit de saison

MERCREDI MIDI

Chou blanc a l'indienne / Crépe au fromage / CEuf dur
mayonnaise

Sauté de volaille

Choux de Bruxelles
Moelleux aux fruits maison

JEUDI MIDI

Buffet anti-gaspillage

Boeuf bourguignon
Purée
Plateau de fromages et laitages
Poire au vin

VENDREDI MIDI
Mais au thon / Jambon blanc / CEuf dur mayonnaise
Poisson du jour

Poireaux

Plateau de fromages et laitages
Fruit de saison

SAMEDI MIDI

Carottes rapées / Part de pizza / GEuf dur mayonnaise

Tartiflette
Salade verte
Plateau de fromages et laitages
Cocktail de fruits
Apéritif
DIMANCHE MIDI
Salade aux foies de volaille / Terrine de légumes
maison / CEuf dur mayonnaise
Noix de joue de porc aux oignons grelots
Carottes
Plateau de fromages et laitages
Tarte aux pommes
La viande de beeuf est de catégorie race a viande
Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge

LUNDI SOIR

Potage maison

Jambon

Haricots verts
Flan patissier

MARDI SOIR

Potage maison

Flan de légumes aux dés de volaille

Compote

MERCREDI SOIR

Potage maison

Endives au jambon

Fruit de saison

JEUDI SOIR

Potage maison

CEuf poché
Salade verte et cro(tons
Semoule aux raisins

VENDREDI SOIR

Potage maison

Gratin de courge au jambon

Pomme cuite

SAMEDI SOIR

Potage maison

Duo de terrines

Salade de pommes de terre
Fromage blanc au miel

DIMANCHE SOIR

Potage maison

Poitrine de veau farcie
Haricots beurre
Fruit de saison

o2

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.



