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RESIDENCE AUTONOMIE RENAITRE
Du Lundi 2 au dimanche 08 mars 2020 :

LUNDI MIDI
Buffet anti-gaspillage
Rougail saucisse
Riz
Plateau de fromages et laitages
Fromage blanc confiture

MARDI MIDI
Champignons a la grecque / Salade de pates / CEuf dur
mayonnaise
Poisson du jour
Farfalles
Plateau de fromages et laitages
Chou a la créeme

MERCREDI MIDI
Poireaux vinaigrette / Salade de pois chiches / CEuf dur
mayonnaise
Filet de volaille
Petits pois
Plateau de fromages et laitages
Semoule a la cannelle

JEUDI MIDI
Langue de boeuf
Purée de pommes de terre
Plateau de fromages et laitages
Mousse fraise

VENDREDI MIDI
Radis beurre / Mousse forestiere / GEuf dur
mayonnaise
Poisson du jour
Julienne de légumes
Plateau de fromages et laitages
Fruit de saison

SAMEDI MIDI

Carottes rapées / Poireaux vinaigrette / Euf dur
mayonnaise
Echine de porc
Lentilles
Plateau de fromages et laitages
Gélifié chocolat
Apéritif

DIMANCHE MIDI

Macédoine de légumes / Saussisson / CEuf dur
mayonnaise

Roti de beeuf

Tagliatelles

Plateau de fromages et laitages
Millefeuille
La viande de beeuf est de catégorie race a viande

Les viandes de veau, d'agneau, de porc, la volaille sont de catégorie label rouge

LUNDI SOIR

Potage maison
Hachis parmentier
Salade verte

Fruit de saison

MARDI SOIR

Potage maison

Flammenkuche
Salade verte
Fruit de saison

MERCREDI SOIR

Potage maison

Poisson pané
Duo de haricots
Entremet citron

JEUDI SOIR

Potage maison

Endives au jambon

Fruit de saison

VENDREDI SOIR

Potage maison

Tarte fine pommes boudin noir
Salade verte
Compote de péche

SAMEDI SOIR

Potage maison

Compotée de choux de Bruxelles aux lardons

Fruit de saison

DIMANCHE SOIR

Potage maison

Salade de hareng

Pommes a I'huile
Flan nappé caramel
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements ou autres événements imprévus liés a la fabrication des repas.



