ville
A‘ Antony

COMMISSION RESTAURATION

Du 25 novembre 2025 a 18 h
Parc Heller Elémentaire

Menus étudiés : janvier - février 2025

1- Retours sur le cycle précédent

Représentants des directeurs de centre de loisirs :

Le plat “creme de betteraves” ainsi que la salade de lentilles n’ont pas été appréciés sur le centre A.
PASQUIER. Les autres centres n’ont pas remonté d’anomalies sur ces plats.

Le menu dit “Halloween” a été apprécié par les enfants. Le golter du jour pourrait garder la
thématique également.

Les collégiens présents pendant les vacances se plaignent du grammage des portions servies.
Réponse : Les grammages recommandés pour ces convives sont différents des enfants scolarisés. Le
contrat de restauration scolaire est prévu pour des enfants de maternelles et d’élémentaires.

Il est nécessaire que SCOLAREST veille a ne pas répéter un fruit identique au pique-nique et au goQter
servi le méme jour.
Réponse : SCOLAREST veillera a respecter ce point dans le prochain cycle.

Il est demandé que des potages et des entrées chaudes soient proposés de fagon plus fréquentes les
mercredis.

Réponse : Les membres de la Commission prennent ce point en compte pour I'élaboration du prochain
cycle.

Représentants des parents d’éléeves et des directeurs d’école :

Sur Anatole FRANCE et Velpeau, le service de sauce est systématique. Il est demandé de pouvoir servir
avec moins de sauce.

Réponse : Les agents de restauration dressent des assiettes sur la ligne de self pour faciliter le passage
des enfants. SCOLAREST va rappeler aux responsables d’office que l'usage de I'écumoire doit étre
systématique.

Sur Velpeau maternelle, du chocolat n’a pas été distribué lors du golter des maternelles le 24
novembre.

Réponse : SCOLAREST vérifie ses effectifs et constate que 86 golters ont été livrés pour 84 enfants
présents. Le coordinateur périscolaire consulte le référent qui précise que 4 barres de chocolat n’ont
pas été distribuées. SCOLAREST vérifie quelles denrées ont été distribuées en remplacement.



Sur A. PASQUIER et sur J. FERRY, il est remonté par les enfants que le poisson, quel que soit la variété,
a une texture “caoutchouteuse”. Mme KECK précise que la sauce a I'aneth ne convient pas aux enfants.
Réponse : Puisque le référencement des poissons n’a pas changé depuis le démarrage du contrat ni
les recettes, SCOLAREST va vérifier aupres des agents de restauration les durées de cuisson et de
maintien en température apres cuisson de ces produits.

Les parents questionnent sur la gestion des P.A.l.

Réponse :

La Ville et Mme KECK rappellent qu’une procédure d’accueil individualisé est en place. Une éviction de
la restauration scolaire est mise en ceuvre dés l'allergie détectée par le médecin traitant.

Certains plats n’ont pas été appréciés durant le cycle précédent : la salade mexicaine jugée trop épicée,
le sauté de boeuf jugé trop sec. Les coquillettes servies le 24 novembre n’ont pas été appréciées.
Réponse :

SCOLAREST explique que la surcuisson des pates a été détectée en cuisine centrale permettant la
destruction a temps d’une partie. Une autre partie, jugée conforme en barquettes aprés leur
refroidissement, a été livrée sur les écoles. La remise en température des pates a fait resurgir
I’'anomalie de texture. Les écoles concernées par la destruction en amont des pates ont été livrées en
purée de pommes de terre.

Certains plats ont été appréciés durant le cycle précédent : I'éclair au chocolat, les gateaux du chef.
Les parents remontent que les menus sont équilibrés et diversifiés.

2- Analyse du cycle des menus

Les menus sont étudiés par les membres de la commission.

Quelques modifications sont apportées pour intégrer des soupes le mercredi et des féculents
lors du service d’un poisson.

3- Dégustation de recettes

Mac & Cheese : plutot apprécié par les adultes. La réchauffe sans film est validée.
Tarte bourdalou : appréciée.
Accra de morue: sec, la recette est a servir avec une sauce

MEMBRES Présents

Absents

Mme FAURET - Conseillére Municipale chargée du périscolaire

Mme MAIRESSE- Représentante A.A.P.E.E.L.A

Mmes COUEGNAS et REMI- Représentantes F.C.P.E

Mme FLAUTO - Représentante PEEP

Mme KECK - Directrice Jules Ferry élémentaire

M. KELLER — Directeur de la cuisine centrale

Mme ALBIS - Directrice adjointe de la cuisine centrale

Mme LUCAS — Diététicienne SCOLAREST

Mme MLIH - Directrice du C.M.L. élémentaire Parc Heller
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M. TRIQUENEAUX - Directeur du C.M.L. André Chénier

Mr PRADON- Chargé de restauration




