
   

 

 
 
 

COMMISSION RESTAURATION 

Du 29 septembre 2025 à 18 h 

Parc Heller Elémentaire 
 

 
Menus étudiés : novembre décembre 2025 
 
 

Préambule 
 

Madame FAURET remercie les participants de leur implication dans ce nouveau cycle de Commissions 
Restauration. Nous accueillons Mme MAIRESSE qui remplace Mme ARMAND-BOUCHET. Par ailleurs 
elle précise que le contenu des réunions respectera les conditions de réserve pré-électorale.  
 

• Présentation de la campagne des « Ptits Gloutons » engagée en mars 2025  
 
La direction de l’Education a créé une mascotte afin de sensibiliser les enfants et d’accompagner les 
équipes encadrantes dans l’incitation à goûter le plat proposé. 
La campagne d’affichage a débuté en mars 2025 et se poursuit durant ce dernier semestre. Une 
nouvelle affiche sera installée dans les réfectoires début 2026 puis tout au long de l’année scolaire. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
Ce support visuel est un point d’encrage pour les équipes encadrantes. Un guide a donc été distribué 
à l’ensemble des collaborateurs en avril 2025. Des exemplaires seront redistribués en 2025 puis en 
2026 si besoin. 

 
 
 
 
 



   

 

1- Retours sur le cycle précédent (depuis début septembre)  
 
 
Représentants des parents d’élèves et des directeurs d’école : 
A Pasquier et sur d’autres écoles élémentaires, l’organisation du service de restauration (Petite faim / 
Grande Faim, table de rab, gestion du rab) n’a pas été présentée aux enfants de CP et ne semble pas 
suffisamment lisible sur certains sites. 
 
Réponse : L’équipe de Scolarest et la Ville s’organisent pour mettre en œuvre cette communication 
avec les référents périscolaires et les responsables d’office. Un contrôle sera fait sur tous les sites pour 
s’assurer de la lisibilité des visuels. 
 
En parallèle, la Ville organise tout au long de l’année scolaire des rencontres sur les écoles pendant le 
temps méridien en présence des représentants de parents d’élèves élus. En amont de cette visite, un 
questionnaire sera envoyé à toutes les familles pour mesurer leur niveau de satisfaction et leurs 
attentes. Un retour sera fait en commission des menus.  
 
Le 18/09, jour de grève, le repas du jour ne comportait pas de féculents. 
 
Réponse : L’équipe de Scolarest précise qu’en raison d’un mouvement social National, la Ville a modifié 
le menu en retirant le gâteau « maison » afin de limiter le gaspillage alimentaire ce jour-là. Une 
compote a été servie en lieu et place du gâteau. 
 
Sur l’école Pasquier et Jean ZAY, les enfants ont détecté des arêtes dans le poisson pané.  
Réponse : Ni Scolarest ni la Ville n’ont été informés de ces incidents. La présence de corps étranger est 
systématiquement remontée par la Direction qualité de Scolarest à leur fournisseur. Une enquête va 
être menée en ce sens. 
 
La quantité pour les goûters est insuffisante. 
Réponse : la Ville augmente le grammage des pains servis 2 à 3 fois par semaine en retirant des menus 
la viennoiserie (à l’exception de la baguette viennoise). Cet équilibre n’influe pas sur le coût de la 
prestation alimentaire qui, nous le rappelons, n’est pas facturée aux familles. 
 
Le plat de « ravioli ricotta épinards » servi le 05/09 ainsi que les « Teddy Cheese sauce crème » servies 
le 19/09 n’ont pas été appréciés des enfants. Les plats sont trop secs. 
Les oranges servies en dessert n’ont pas toutes été préalablement découpées par les équipes de 
Velpeau Maternelle. 
A l’école Les Rabats Elémentaire, la température des plats servis chauds est insuffisante. 
 
Réponse : L’équipe de Scolarest prend note des remarques et sensibilisera ses équipes quant à la 
découpe des fruits et la température de service. La recette des raviolis et les conditions de remise en 
température des Teddy Cheese seront revues.  
 
Les plats de « haricots beurre », de « petits pois », le « sauté de viande barbecue » sont appréciés des 
enfants. Les plats végétariens tels que le « pané » et la “bolognaise de lentilles” sont moins appréciés. 
Le moelleux aux 4 épices est jugé trop fort en cannelle.  
La ratatouille “antonienne” créée par les enfants est considérée trop verte du fait de la présence de 
courgettes en trop grande quantité. Enfin, la salade de pois chiches n’a pas été appréciée; proposition 
de tester un houmous servi avec chips. 
 
Enfin les directrices d’école remontent que les grammages des plats servis conviennent et que du rabe 
est toujours disponible (particulièrement en maternelle)  



   

 

 
Représentants des directeurs de CML  
 
Des retards à la livraison des pique-niques sont encore constatés. Revoir l'organisation pour livrer la 
veille sur le Parc Heller. 
 
 

2- Analyse du cycle des menus  

Les menus sont étudiés par les membres de la commission. 

Des changements sont faits en commission : 

- Remplacement des tomates et des concombres car plus de saison, remplacement par salade 

fraicheur appréciée. 

- Emincés de radis retirés  

- Abandon bolognaise lentilles, remplacée par parmentier lentilles  

- rajout de recettes « plaisir » : pizza, burger (vacances noël), pommes noisettes  

- nouvelle recette : emincé de poulet sauce miel moutarde, à déguster commission novembre  

 

3- Dégustation de recettes 

Rillettes thon : toujours très appréciées  

Sauce poivrons : plutôt apprécié par les adultes mais un doute subsiste quant à l’appréciation 

par les enfants. Sera proposé en CML pour test. 

Emincé de poulet coco-curry : validé  

Cake au chocolat : trop sec, la recette est à servir avec de la crème anglaise ou un yaourt  

 

 

MEMBRES Présents Absents 

Mme FAURET - Conseillère Municipale chargée du périscolaire X  

Mmes BRIGNET ET MAIRESSE – Représentantes A.A.P.E.E.L.A X  

Mmes COUEGNAS et CAMPAGNA - Représentantes F.C.P.E X  

Mme PERRAIS – Directrice Adolphe Pajeaud Maternelle X

 

 

Mme KECK - Directrice Jules Ferry élémentaire X  

M. KELLER – Directeur de la cuisine centrale X  

Mme ALBIS – Directrice adjointe de la cuisine centrale X  

Mme LUCAS – Diététicienne SCOLAREST X  

Mme MLIH - Directrice du C.M.L. élémentaire Parc Heller X  

M. TRIQUENEAUX - Directeur du C.M.L. André Chénier X  



   

 

M. MAUGERE – Directeur du C.M.L Paul Roze X  

Mme BEN MEZIAN – Responsable S.P.A.E X  

M.PRADON - chargé de la restauration X  

Mme ADENOT – Directrice de l’Education X  

 
 
 
 


